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王様のエビフライ 商品詳細
【商品名】 王様のエビフライ
【規格】 34ｇ/尾×10尾/トレー/袋
【荷姿】 １０トレー×2合（3,400ｇ×2）
【賞味期限】 製造日より2年
【保存方法】 -18℃以下で保存
【原産国】ベトナム
【原料サイズ】13/15
【商品特徴】
①活エビのように鮮度のバナメイを使用しており、
池揚げしてから製造加工まで4～5時間しかかけていません。
そのためエビ本来の甘味をお楽しみいただけます。

②1尾ずつ丁寧に全て手作りをしております。
③衣率を約30％にしているので、エビ本来の美味しさ・食感をお楽しみいただけます。
④生産日ごとに官能検査・衛生検査をしているので、お客様に安心してお召し上がりいただけます。
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一般市場では５０％の衣率でも十分薄いという認識で販売しています。
衣率約30％でさらに薄く中身のエビも製品もかなりのボリュームになります。サイズが大きく衣が
薄いので他社にはあまり例をみません。惣菜としてだけではなくパックでの販売もできるように10
尾パックにしています。また商品名も特徴ある「えびが大きなエビフライ」や「えびごっついエビ
フライ」等にすると更に特徴が出せるものと考えます。

他社との比較

マルハニチロ
新 衣が薄いエビフライ
衣率50％ 10尾 260ｇ

弊社製品
仮名 えびが大きなエビフライ
衣率30％ 10尾 340ｇ
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エビの品種について

南シナ海

タイランド湾

ベトナム
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バナメイエビ（Litopenaeus vannamei)

バナメイエビは、ホワイト種に属し、100年以上も前
に南米エクアドルからその養殖が始まっています。
従い、100年以上に渡って人々の食卓を飾ってきた、
政界でもまれな高級食材といえます。
エビの特徴としては、ホワイト種であるため、特に
加熱後の身質が適度に柔らかく、エビ本来の旨味と
甘みを兼ね備えたエビであると言えます。
また、加熱後の色合いもよく、エビフライ・天ぷら
はもちろんのことサラダ・ドリア・生春巻き等、そ
の色合いを生かしたか加工食材としても人々に親し
まれております。



工場外観

製造工場について
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【生産工場】 SAO TA FOODS JOINT－STOCK COMPANY 

【工場ワーカー】 3,500名

【年間のエビ製品の生産量】1,700MT

ベトナムでは、3本の指に入る大手生産者です。
同社は、エビ原料から徹底的に管理しているため、工場で最終製
品を仕上げるまでの時間がきわめて短く、池上げしてから4－5
時間以内には製品となっております。
そのため、エビの食感・旨味・甘み・身質・発色は最高の状態
でお客様にご賞味いただくことが可能です。

1尾ずつ手作業で作っています



養殖地
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“SAO TA FOODS JOINT－STOCK COMPANY”
【保有池】 210ha
自社池を所有し、抗生物質・化学薬品等の管理を非常に厳しくしてお
り、お客様に安全・安心な商品を常に提供しています。
また、ASC認証も取得しており、環境に配慮した持続可能な養殖を実
施しております。



製品の製造・加工・流通の全て
の過程において認証水産物が適
切に管理され、非認証原料の混
入やラベルの偽造がないことを
認証しています。

ASC Coc-Factory BAP Fimex Cert BRC cert
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工場の取得認証について①

養殖が自然環境に及ぼす不可に
危機感を抱いた業界のリクエス
トにより設立されました。持続
可能性・社会的責任・食品安
全・アニマルウェルフェアを一
貫して担保する認証スキームで
す。

優れたレベルの衛生、食品安全、
品質システムに対する適合性を
証明しています。それは同時に
消費者の安全と利害関係者に対
する取り組みを実証しています。



イスラム教徒の福祉をひとつの
目標とし、食品の認識を高め、
日本そして世界中でハラール食
品をさらに普及させるための活
動もしている認証です。

HALAL Cert IFS Cert ISO 14001-2015 Cert

環境マネジメントに対する国際
的な認証です。組織や企業は、
継続的に環境への負荷を低減さ
せる仕組みを構築しています。
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工場の取得認証について②

食品業界のいずれの製造チェー
ンにおいても安全性が維持され
ていることを確認するものです。
製造し販売する食品が安全性規
格、品質規格を最高基準で満た
していることを示しています。



※価格は条件によりますので
ご相談ください。



資料画像
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揚げ上がりと比較すると
エビの大きさがわかります


