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～いかしゅうまい３つのこだわり～

その１：国産のいか・玉ねぎ・地卵にこだわり使用

上質なすけそうだらのすり身に、鮮度の良い国産のいかを練り込み、
柔らかくサラダでも食べられる甘味の強い国産玉ねぎと唐津産地卵、
コレステロールゼロのコーン油を使用し、ふっくらとした柔らかい
食感の中に、ぷりぷりとしたいかの食感も楽しめるよう仕上げています。



～いかしゅうまい３つのこだわり～

その２：工場長こだわりの御影石製の石臼

厳選された食材を練り上げるのは、
工場長がこだわりぬいた御影石の石臼です。
昔ながらの石臼で時間をかけて練り上げることにより、
作業による温度変化が少なく、
魚の繊維を潰さずにきめの細かいふわっとした
柔らかい食感のすり身に仕上がります。

その３：手作業で丹念に整形を行う

熟練の職人により、１粒１粒丁寧に手作業でまあるく整形され、
しゅうまいの皮をきれいにまぶします。
手作業で行うことで、適度に皮をまぶすことができ
蒸しあがりもふわふわの食感を楽しめます。



～製造工程：いかしゅうまいができるまで～

お召し上がり方

①電子レンジ５００wでの場合
いかしゅうまいをお皿にあけて、少量の水をふりかけて ゆるく
ラップをして５００wで約３分ほど加熱してください。

②むす場合
いかしゅうまいを蒸し器にうつし、沸騰してから約３分を目安に
蒸してください。

③揚げる場合
約１６０℃の油できつね色になるまで揚げてください。



～商品ラインナップ～

【商品】いかしゅうまい 業務用

【規格】２０粒入

【１粒あたりのグラム数】２５g

【賞味期限】

製造日より冷凍１年、解凍後冷凍４日

【ケース入数】１０入×２合

【産地】国産（いか、玉ねぎ、卵）

アメリカ産（すけとうだらのすり身）

【特定原材料】小麦、卵、いか、大豆

【商品特徴】

上質なすけとうだらのすり身に、

鮮度の良い赤いかを練り込み、甘味の強い玉ねぎと

唐津産地卵、コレステロール０のコーン油を使用し、

ふっくらとしたしゅうまいに仕上げています。



～商品ラインナップ～

【商品】明太子いかしゅうまい 業務用

【規格】２０粒入

【１粒あたりのグラム数】２５g

【賞味期限】

製造日より冷凍１年、解凍後冷凍４日

【ケース入数】１０入×２合

【産地】国産（いか、玉ねぎ、卵）

アメリカ産（すけとうだらのすり身）

【特定原材料】小麦、卵、いか、大豆

【商品特徴】

ふわふわ食感のいかしゅうまいに、明太子を混ぜて

ピリ辛に仕上げました。お酒のおつまみにも合う

一品です。



～商品ラインナップ～

【商品】えび入りいかしゅうまい 業務用

【規格】２０粒入

【１粒あたりのグラム数】２５g

【賞味期限】

製造日より冷凍１年、解凍後冷凍４日

【ケース入数】１０入×２合

【産地】国産（いか、玉ねぎ、卵）

アメリカ産（すけとうだらのすり身）

ミャンマー、他（むきえび）、日本（芝海老）

【特定原材料】小麦、卵、えび、いか、大豆

【商品特徴】

ふわふわ食感のいかしゅうまいに、芝海老と

むきえびの２種類のえびを贅沢に使用し、えびの

食感も楽しめるよう仕上げました。子供に人気です。



～商品ラインナップ～

【商品】あおさ入りいかしゅうまい 業務用

【規格】２０粒入

【１粒あたりのグラム数】２５g

【賞味期限】

製造日より冷凍１年、解凍後冷凍４日

【ケース入数】１０入×２合

【産地】国産（いか、玉ねぎ、卵）

アメリカ産（すけとうだらのすり身）

日本（あおさ）

【特定原材料】小麦、卵、いか、大豆

【商品特徴】

ふわふわ食感のいかしゅうまいに、生あおさを

丹念に練り込み、あおさの風味も楽しめる一品に

仕上げました。女性に人気です。


